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2023年1⽉3⽇からの販売で予定

 

Galette des rois ガレットデロワ

18㎝ 2,400yen
16㎝ 2,000yen
12㎝ 1,350yen  

中にはフェーヴ(陶器の⼈形）が⼊っており切り分けた時に
それを引き当てた⼈にその1年幸運が続くとされています。
フランス産発酵バターを折り込んだパイ⽣地スペイン産のアーモン
ドで作るアーモンドクリーム表⾯に模様⼊れて焼き上げたシンプルなお菓⼦

※フェーヴ（陶器）の代わりにアーモンドが中に⼊っております。
⼗分に注意してお召し上がりください。フェーヴ、王冠は別添えになります。

※1⽉中旬までの販売期間ですが
無くなり次第終了させていただきます

発酵⽣地にラム酒で⾹りづけ
したドライフルーツを混ぜ
ローマジパンを中に⼊れて
焼き上げます
焼き上がりに溶かしたバターを
たっぷりと浸み込ませ、粉糖を
まぶします
20㎝ 2,500yen
cut  900yen
(8.5㎝）

1１⽉下旬からの販売予定

Stollen シュトレン （限定60台）
シュトレン・ガレットデロワ

size 20㎝ cut
 

18㎝ 16㎝ 12㎝
個数        

受け取り  ⽉  ⽇（ ）am pm      時〜
お名前          様
TEL

シュトレン・ガレットデロワ
size 20㎝ cut
 

18㎝ 16㎝ 12㎝
個数        

受け取り  ⽉  ⽇（ ）am pm      時〜
お名前          様
TEL

パティスリー パリ3区
☎086 959 4735 岡⼭市南区下中野1401−4

パティスリー パリ3区
☎086 959 4735 岡⼭市南区下中野1401−4


